Drustvo za proizvodnju i promet konditorskih proizvoda
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Specifikacija proizvoda br. 05/ Verzija 13

PRIRODNI KAKAO PRAH PKP-5
redukovan sadrzaj kakao maslaca 10-12%

Senzorne osobine: Rastresit prah, svetlo smede boje, karakteristi¢nog kakao mirisa, bez
stranih primesa.
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Kontaminanti:
L/ skladu sa regulativama Republike Srbije.

Proizvod nije proizveden od GMO sirovina.

Proizvod nije tretiran jonizujuéim zracima.

Proizvod ne poseduje alergene navedene u listi alergena vaZeceg Propisa.

Proizvod uskladen sa zahtevima Kosher standarda. Proizvod uskladen sa zahtevima Halal standarda.

Pakovanje 25 kg, dvoslojni PE/papirni dzakovi, na paleti, ustreCovani. Proizvod je deklarisan: naziv
proizvoda: proizvodad; datum proizvodnje; upotrebljivo do; lot.

Transport/skladistenje -na suvom i hladnom mestu bez stranih mirisa, temperatura 25°C / rel. vlaga max.
65%.

Proizvod upotrebljiv 24 meseca od datuma proizvodnje.
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Member of CISQ Federation
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